
Menú 

Flan casero de huevo acompañado de caramelo artesanal.

Brazo de gitano elaborado al estilo tradicional.

Fruta de temporada (kiwi, manzana, piña o sandía).

PostresPostresPostres

Ventresca de atún al horno acompañada de asadillo manchego
tradicional elaborado con pimientos rojos de huerta asados lentamente.

Chuleta de cerdo blanco a la brasa acompañada de patata crujiente y
pimientos de Padrón.

Burrito relleno de cordero elaborado con tortita de trigo, lechuga iceberg
en juliana y pimientos rojos y verdes, acompañado de nuestra salsa
especial y bastones de patata crujiente.

SegundosSegundosSegundos

Arroz caldoso con secreto de cerdo y verduras de temporada, elaborado
lentamente con el sabor tradicional de nuestros caldos caseros. 

Huevos rotos acompañados de chistorra artesana sobre nuestras patatas
panaderas al horno elaboradas al estilo tradicional.

Ensalada mixta elaborada con lechuga iceberg y brotes tiernos, tomate,
atún, aceitunas, cebolla morada, huevo cocido, zanahoria y maíz dulce.

Corazones de alcachofa salteados en wok japonés acompañados de jamón
bodega y terminados con un delicado toque de salsa unagi.

PrimerosPrimerosPrimeros

- del día -

Jueves 18 de junio 2026

nuestro menú incluyenuestro menú incluyenuestro menú incluye

Postre o café (a elegir)

Vino, sifón o casera, 

copa de cerveza o refresco (a elegir)

precio del menúprecio del menúprecio del menú

14,95€14,95€14,95€

www.darianarestaurantes.com - 926 44 21 98
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