NAVIDAD 2023

MENU 1

Tabla de ibéricos con reganas de Marchena

Croqguetas caseras de jamon ibérico
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N7 = = Sepia nacional a la plancha con aceite de ajo y perejil y
\g\ alioli de lima

N Medallones de solomillo de cerdo Duroc braseado y
salseado con jugo de carne

Tiramisu
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Todos los menus incluyen 1 bebida por persona S
(cerveza o refresco) o botella de vino para cada 4 personas |
y café o infusion.

\\ Informacién y reservas: 926 44 2198 - 658 38 0218
' reservas@restaurantesdariana.es



NAVIDAD 2023

MENU 2

Ensalada César con pollo, queso curado, picatostes y
tomates cherry

Huevos rotos con patatas caseras y jamon ibérico

Lomo de lubina con salsa verde de langostinos, gulas y
pimientos del piquillo

Carrilera de cerdo blanco confitada a baja temperatura ‘
con cama de puré de patatas y jarreadas con su propio i E&\\?_;\
jugo
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Tarta de queso
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Todos los menus incluyen 1 bebida por persona
(cerveza o refresco) o botella de vino para cada 4 personas |
y café o infusion.




RESTAURANTE

NAVIDAD 2023

MENU 3

Plato de jamon ibérico y queso de oveja curado en manteca
con regafas de Marchena

Ensalada de tomate Raf, cebolleta fresca y ventresca

Ajillo de gambones con huevos camperos

Bacalao en tempura sobre cama de pisto manchego

Entrecot de ternera rubia gallega a la plancha
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Brownie con nueces y helado de vainilla
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Todos los menus incluyen 1 bebida por persona \,@7 1

(cerveza o refresco) o botella de vino para cada 4 personas) | e
y café o infusion. |7

|, Informacién y reservas: 926 44 2198 - 658 38 02 18 AR
reservas@restaurantesdariana.es \.\q,’? .



